MEDENJAKI

MEDENJAKE SEM USTVARJALA
SKUPAJ Z BRATCEM IN
MAMICO JANJO.

LEPO SEM JIH OKRASILA.

NAJ VAM TEKNEJO.

LEP PRAZNICNI POZDRAV.
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Priprava:
med, sladkor v prahu in vodo segrejemo do 70 stopinj, ne sme zavreti.

Dodamo jajca stepena s putrom in nato primeSamo moko s cimetom in sodo
bikarbono. Testo naj ¢ez no¢ pociva.

Testo razvaljamo na debelino 1 cm in oblikujemo piSkote z razli€nimi modelcki, po
Zelji. PeCemo na 170 stopinj, 7 — 8 minut, da se rahlo obarvajo.



